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お酒と一緒に肉バル風メニューを楽しんでいただける

「Ｑシリーズ」を３品で新発売

「米久株式会社(静岡県沼津市)は、2022 年 2 月 26日、お酒と一緒に肉バル風メニューを楽しんでいただ

ける新シリーズ「Ｑシリーズ」3 品を発売します。

【イメージ画像】

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 総務部広報室 篠原、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@yonekyu.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

商品名・量目

Q シリーズ ボロニアスパイス&ハーブ 120g
Q シリーズ ボロニアチョリソー120g
Q シリーズ コーンドビーフと大豆ミートのパテ 85g

発売日 2022 年 2 月 26 日

発売地区 全国

参考小売価格 各 430 円（税込）

保存温度 10℃以下

ポイント１ 肉バルをイメージした新シリーズ

肉バルをイメージし、品質（Quality）を大切にしながら食への探求心（Quest）をくすぐる商品を身近に

楽しんでいただけるように開発した、ワインなどのお酒とよく合う新シリーズです。

ポイント２ お酒と楽しんでいただくこだわりのシリーズ

お酒と一緒に肉本来のうま味を楽しめるように配合を工夫し、国内自社工場で作り上げました。

2 品はスライスしたボロニアソーセージ。「ボロニアスパイス&ハーブ」は、粗挽きにした原料肉に、こだ

わりのスパイスやハーブを使用し味付けをしていますので、香り・食感をお楽しみいただけます。「ボロニ

アチョリソー」は、ホワイトペッパーやチリペッパーを使用し、程よい辛さに仕上げました。

「コーンドビーフと大豆ミートのパテ」は、牛肉と大豆ミートをパテ状に仕上げています。お好みの大き

さにほぐし、クラッカーに乗せてカナッペにするなどお好みのアレンジもお楽しみいただけます。
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