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AIRMEAT 大豆のお肉で作った

ユッケジャン 180g

2022 年 8 月 31 日

「ＡＩＲＭＥＡＴ®（エアミート）」大豆のお肉で作った

シリーズより「ユッケジャン」を新発売

米久株式会社(静岡県沼津市)は、お肉を使用せずに大豆たんぱくで作った調理加工品（冷凍）AIRMEAT シ

リーズから「大豆のお肉で作ったユッケジャン」を新発売します。AIRMEAT シリーズは「麻婆豆腐」「麻

婆茄子」「キーマカリー」とあわせてアジアンフード全 4 品で展開します。
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商品名・量目 AIRMEAT 大豆のお肉で作った ユッケジャン 180g

発売日 2022 年 9 月 1 日

発売地区 全国

参考小売価格 オープン価格

保存温度 -18℃以下で冷凍

ポイント１ 大豆のお肉で作りました

大豆のお肉で「牛 薄切り肉」の見た目や食感、風味を実現！！

コチュジャンのうま味に唐辛子を加え、辛さと色を引き立たせました。

ポイント 2 ユッケジャンがご家庭で楽しめます

ご家庭で作るには難しいアジアメニューのひとつ、ユッケジャン。ごはん

の上に盛り付けてユッケジャンクッパとしてお召し上がりいただけます。

ポイント 3 電子レンジで簡単調理

耐熱袋入りなので、電子レンジに入れて簡単に加熱後、ごはんの上に盛り

付けて、ユッケジャンクッパに！忙しい日の夕食メニューにもお使いいた

だけます。※調理目安：600W の場合、約 3 分 20 秒

【AIRMEAT 大豆のお肉で作ったシリーズ 既存品】

「AIRMEAT®」は

米久の商標登録です。

A：agri（農業における）

I：innovative（革新的な）

R：resourced（資源となる）

M：meat（肉）


