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2023 年 2 月 20 日

合鴨をもっと手軽に食卓で楽しむ

「合鴨スライス スモークとパストラミ」２品新発売！

米久株式会社(静岡県沼津市)は、簡便志向・即食ニーズの高まりを受け、そのまま使えて便利なスライ

ス済み「合鴨スライススモーク」「合鴨スライススパストラミ」の２品を発売し、手軽に合鴨を楽しむ

食シーンを演出します。

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 広報チーム 北垣、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@ihyq.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

商品名・量目商品名・量目
・合鴨スライス スモーク 100g
・合鴨スライス パストラミ 100g

発売日 2023 年 2 月 20 日

発売地区 全国

参考小売価格 360 円（税込）

保存温度 10℃以下で冷蔵

ポイント１

拡大する合鴨人気に対応

家飲みやプチ贅沢需要を背景に中食などを中心に

合鴨の食卓出現が増加しています。共働き世帯や単

身・シニア世帯などに寄り添い、ハレの日以外でも

手軽に食卓を彩り、冷蔵庫から取り出して、開封す

るだけで合鴨を楽しめる商品に仕上げました。

ポイント３

選べる スモークとパストラミ

シンプルに合鴨の旨味と燻煙風味が味わえる「スモーク」。お酒とも相性が良いピリッと辛い黒胡椒がき

いた「パストラミ」。どちらもサラダやおつまみとしてそのままお楽しみいただけます。

ポイント２

簡便でも贅沢 食べ応えある約５㎜スライス

ご家庭で合鴨ブロックをスライスする際、脂身と赤身

が剥がれてしまうストレスから解放されます。

食べた時の風味・食感・食べ応えが十分に感じられる

ようにこだわりました。


