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米久の贈りもの お中元 2020

「つきぢ田村三代目 田村 隆 監修」 シリーズから３品新発売

米久株式会社（静岡県沼津市）は、「米久の贈りもの お中元 2020」として、2020 年 6 月より順次、お中元

ギフトを販売します。簡便調理の和食小分けギフトとして昨年発売した「つきぢ田村三代目 田村 隆 監修

シリーズ」より、「味噌豚角煮」、「みぞれつくね」、「ローストビーフ」を新たに加え、ラインアップを拡大しま

す。

ポイント１ 現代の名工受賞 つきぢ田村三代目 田村 隆 氏 監修

築地の老舗「日本料理つきぢ田村」の三代目・田村 隆 氏が監修。美味しい時間（ひととき）をお楽し

みいただけます。

ポイント２ 3 品を新発売し、ラインアップを拡大

真空調理で仕上げた「味噌豚角煮」「ローストビーフ」、国産鶏肉を使用した「みぞれつくね」の 3 品を

新たに取り揃えました。既存品の「海鮮ちまき」、「角煮入りちまき」、「牛めし丼の具」、「豚しょうが丼の

具」、「鶏てり丼の具」と合わせて 8 品をラインアップ。それぞれを組み合わせたギフトセットは 12 種類

で展開します。。

ポイント３ 食べきりやすい小分けタイプ

１～２人前の小分けタイプとなっています。冷凍庫（－18℃以下）で保存でき、単身や二人世帯の先様

にも贈りやすいギフトセットです。

田村 隆 氏 プロフィール

1957 年、築地の老舗「日本料理つきぢ田村」の長男として誕生。1980 年、大阪の名門料亭

「高麗橋吉兆」に入門。３年間の修行の後、つきぢ田村へ。調理場の最前線で腕をふるう一方、

テレビ番組や料理学校の講師、また料理本等の出版など、一般に向けた食の伝承にも力を注

ぐ。2010 年「現代の名工」厚生労働大臣賞受賞。

盛り付け例。中央上から「味噌豚角煮」、左下「みぞれつくね」「ローストビーフ」RT-42 セット価格：4,000 円 冷凍
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「つきぢ田村三代目 田村 隆 監修シリーズ」 新商品の詳細

調理方法

凍ったまま封を開けずに、沸騰したお湯で約

7 分加熱してください。

凍ったまま封を開けずに、沸騰したお湯で

フタをせずに約 10 分加熱してください。

袋のまま冷蔵庫で半解凍後（約 9 時間）、袋

から取り出し、2～3mm 厚にスライスしてくだ

さい。

＜セット内容＞ 保存温度は、全て冷凍です。

品番 内容 セット価格

RT-31 味噌豚角煮 190g×2  みぞれつくね 188g×2 3,000 円

RT-36 ローストビーフ 160g×1  味噌豚角煮 190g×1  みぞれつくね 188g×2 3,500 円

RT-42 ローストビーフ 160g×1  みぞれつくね 188g×1  味噌豚角煮 190g×2 4,000 円

RT-46 ローストビーフ 160g×2  味噌豚角煮 190g×2 4,500 円

RT-52 牛めし丼の具 90g×2  ローストビーフ 160g×1  みぞれつくね 188g×1
味噌豚角煮 190g×1  角煮入りちまき 300g（3 個）

5,000 円

RT-53 ローストビーフ 160g×2 味噌豚角煮 190g×2    みぞれつくね 188g×1 5,000 円

味噌豚角煮 みぞれつくね ローストビーフ

豚ばら肉を赤だし味

噌仕立てのたれと一

緒に真空調理で煮込

みました。隠し味に一

味唐辛子を加え、味を

引き締めました。

国産鶏肉、豚肉や玉

ねぎを使用した大粒

のつくねです。国産

の大根おろしとゆず

皮入りのさっぱりと

したれと一緒に煮込

みました。

牛もも肉をオリジナル

調味料で味付けし、真空

調理でしっとりとした

食感に仕上げました。隠

し味に焦がし醤油パウ

ダーを加えて味付けし

ました。

RT-31 RT-36 RT-42

RT-46 RT-52 RT-53

既存セット 6 種類も引き続き販売しています。
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■その他のお中元ラインアップのご紹介

御殿場高原シリーズ

YG-50 セット価格：5,000 円 冷蔵

道場六三郎監修シリーズ

MB-51 セット価格：5,000 円 冷凍

大龍® ミニ丼の具シリーズ

YM-50 セット価格：5,000 円 冷凍

・セット画像・盛付け画像は全てイメージです。

・価格はメーカー希望小売価格(税抜)です。

・記載の品番は、弊社よりご案内のカタログやウェブサイトと異なる場合があります。

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 総務部広報室 篠原、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@yonekyu.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409109

米久ホームページ URL https://www.yonekyu.co.jp/

米久公式オンラインショップ URL https://www.yonekyu.co.jp/shop.html

おいしさと安心にこだわる米久が自信を持ってお届けす

る「御殿場高原シリーズ」を、バラエティー豊かに詰め合

わせました。

「荒挽スモークソーセージ」「荒挽ノンスモークソーセー

ジ」「ロース生ハム」「厚切りベーコン」「こんがりバラ焼

豚」「チーズケーゼ」など、米久の伝統の技が光る、定番

のハム・ソーセージギフトセットです。

現代の名工受賞「道場六三郎」氏が監修したこだわりのグ

ルメギフトです。

おもてなしや、普段の食卓にもお使いいただける「豚角煮」

（醤油、味噌、黒酢）を取り揃えています。発売以来、多

くのお客様のご支持をいただいています。

「おいしいものを少しずつ」をコンセプトに、大龍ブラン

ドの「中華丼の具」や「麻婆豆腐丼の具」「海老チリ丼の具」

などを詰め合わせました。

お茶碗１杯にちょうど良い量です。電子レンジ調理ができ、

贈答用としてはもちろん、ご自宅用としても人気の高い商

品です。


