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お か ず 系 サ ラ ダ に お す す め 
～国産鶏肉と豚肉を使用した、あっさりとした味わい～
「 サ ラ ダ に も  ス モ ー ク ウ イ ン ナ ー 」 新 発 売

米久株式会社は、「サラダにも スモークウインナー」を発売します。

国産鶏肉と豚肉を使用し、野菜エキスでコクをプラス。米久オリジナル「島の粋塩®
※」（食塩中に80％使用）が 

肉のうま味を引き出しています。あっさりとした味わいなので、さまざまなサラダやドレッシングによく合います。
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商品名 サラダにも スモークウインナー 

発売日 2017 年 11 月 

発売地区 全国 

内容量 180ｇ 

参考小売価格 300円＋消費税 

保存温度 10℃以下 

夕食のサラダ需要が増える中、野菜と一緒に食べ

る新しいウインナーが登場。

国産鶏肉と豚肉を使用し、さまざまな野菜やドレ

ッシングと合わせやすい、あっさりとした味わいに

仕上げました。野菜エキスでコクをプラスし、島の

粋塩®
※（食塩中に 80％使用）で肉のうま味を引き

出しています。

お好みの生野菜やゆで野菜に、さっと焼いたウイ

ンナーをのせれば、ボリュームたっぷりのおかずに

もなるサラダが出来上がります。

※「島の粋塩®」とは、濃縮した地層深透海水と食塩をハム・ソーセージ

造りに合うようにブレンドした塩です。 
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