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２人前の本格鍋がすぐにできる 
マザーシェフ®「スンドゥブチゲ」「もつ鍋」新発売 

 
米久株式会社は、2018年 9月に、マザーシェフ ®シリーズ「スンドゥブチゲ用」と「やわらかもつ鍋」を新発売します。 
ご家庭でご用意いただくのは、豆腐や野菜と水だけです。濃縮したタレと肉を合わせてありますので、鍋つゆはいり

ません。本格的な辛口豚バラ鍋や味噌もつ鍋が、簡単調理ですぐに出来上がります。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

本リリースに関するお問い合わせ先 伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 総務部広報室 高武・遠山 
Tel  055-929-2966    e-mail press@yonekyu.co.jp 

商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409109 

米久ホームページ URL http://www.yonekyu.co.jp/ 

 

商品名 

マザーシェフ® 

①スンドゥブチゲ用 

②やわらかもつ鍋 

発売日 
①2018年 9月 1日 

②2018年 9月 6日 

発売地区 全国 

内容量 ①130ｇ、②180ｇ 

参考小売価格 各 300円＋消費税 

保存温度 ４℃以下 

短時間調理のニーズに応えた便利な

味付け肉、マザーシェフ®シリーズか

ら、鍋つゆや下ごしらえがいらず、２

人前の鍋が楽しめる２品を新発売しま

す。 
 
「スンドゥブチゲ用」は、豆腐と水

を加えて煮込むだけで本格的な豚バラ

のスンドゥブが出来上がります。唐辛

子とコチュジャンを使いコクのある辛

さに仕上げました。 
 
「やわらかもつ鍋」は、ニラなどの

野菜と水を加えて煮込むだけ。にんに

く、しょうが、唐辛子を加えた、ピリ

ッと辛い味噌味です。もつは二度の加

熱でやわらかく仕上げております。 
 
具材一つと水を加えて煮込むだけな

ので気軽に作ることができます。これ

からの季節にぜひお召し上がりくださ

い。 

やわらかもつ鍋 
国産豚もつ＆こく味噌たれ 

スンドゥブチゲ用 
豚肉＆濃旨たれ 
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