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あふれる肉汁、パリッと食感、食べ応え満点のフランク

「ジャイアントブー®フランク（あらびきスモーク）」 を新発売

米久株式会社（静岡県沼津市）は、肉のうま味とボリューム感が特長の「ジャイアントブー®フランク」シリーズ

より「ジャイアントブー®フランク（あらびきスモーク）」を新発売します。粗めに挽いた肉の食感とスモークの香

りが十分に感じられる天然豚腸を使用したフランクフルトです。

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 総務部広報室 篠原、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@yonekyu.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL http://www.yonekyu.co.jp/

商品名
ジャイアントブー®フランク      

（あらびきスモーク）

発売日 2019 年 8 月 20 日

発売地区 全国

内容量 340g

参考小売価格 800 円＋消費税

保存温度 10℃以下

ポイント１ チルド原料を使用したうま味

一度も凍結していないチルドポークを原料に使用し、国内

工場で、お肉本来のジューシーなうま味を存分に味わって

いただけるよう製造しています。

ポイント２ 粗めで挽いて実現したごろっとした肉感

ジャイアントブー®フランクならではの 1 本約 68g のボリ

ュームだけでなく、豚肉を粗めに挽くことで、ごろっとし

た肉感を実現し、食べ応えと満足感を感じられます。

ポイント３ 香りを楽しめるスモーク

スモークを強めにかけたことで、豚腸のパキッとした食感

とスモークの香りをお楽しみいただけます。

【既存品】

ノンスモークタイプの

「ジャイアントブー®フランク（オニオン＆ペッパー）」


